Menu a 39 €
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Velouté de potimarron, chevre frais et graines de sarrasin toastées
Cream of pumpkin soup with fresh goat cheese and toasted buckwheat seeds

Gravlax de saumon mariné a I'aneth, coulis de brocolis et mousse au fromage frais et ciboulette
Dill-marinated salmon gravlax, broccoli coulisand cream cheese and chive mousse

Oeuf parfait, creme de panais, chips de magret de canard et noisettes grillées
Low-temperature egg, parsnip cream, duck breast chips, and roasted hazelnuts
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Souris d'agneau confite au four, jus corsé
Oven-roasted lamb shanks, rich gravy

Filet de boeuf facon maitre de chai au vin du Chateau

Beef tenderloin maitre de chai style with Chateau wine

Thon mi-cuit mariné a la sauce soja et sésame,légumes croquants

Semi-cooked tuna marinated in soy and sesame sauce, crunchyvegetables
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Choux chocolat, praliné et glace a la noisette du Piemont

Chocolate cream puffs, praline, and Piedmont hazelnut ice cream

Douceur miel et agrumes sur un biscuit a I'huile d’olive

Honey and citrus sweetness on an olive oil biscuit

Entremet au café facon tiramisu
Tiramisu-style coffee dessert



